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Rákóczi túrós
Hozzávalók a tésztához: 30 dkg liszt

10 dkg vaj, vagy ráma margarin

10 dkg porcukor

2 tojás sárgája

4-5 evőkanál sárgabarack lekvár

 

 

Töltelék: 50 dkg tehéntúró

15 dkg kristálycukor

3 evőkanál búzadara

Kevés tejföl.

 

Hab: 4 tojás fehérjét, 20 dkg porcukorral gőz fölött habosra verünk.

 

A  leírt  hozzávalókból  elkészítjük  a  tésztát.  Majd  jó  negyedóráig  pihentetjük.  Utána  tepsi
nagyságúra kinyújtjuk a tésztát, és mérsékelt tűzön félig megsütjük. Majd megkenjük sárgabarack
ízzel, és rá helyezzük a közben elkészített túrótölteléket. Visszatesszük a sütőbe, és tovább sütjük.
Amikor a tészta megsült, akkor a túró töltelék tetejére rá helyezzük a habot, visszatesszük a sütőbe,
addig, amíg a hab egy kicsit megszárad.


